
MIXOLOGÍA PARA CAMAREROS:
BEBIDAS CON ALCOHOL.
- CAPÍTULO IV -

A excepción de los mocktails, el resto de mezclas incluyen una o varias bebidas con alcohol. Diferencias 

entre bebidas de baja y alta graduación, entre destilados y licores

Baja Graduación (15º o menos)

Fermentados: Cervezas y Vino

Asimilados: Sake

Híbrido: Vermut: vino especiado 

Alta graduación (más de 15º)

Destilados: Bebidas alcohólicas de alta graduación (más de 37º) fabricados a partir de fermentados  

(Ron, Whisky, Ginebra y Vodka).

Licores: Destilados a los que se añade azúcar o endulzante y aroma.   

RESUMEN 

1.- Consideramos bebida alcohólica a aquella que tiene más de 1% de alcohol.

2.- La barrera entre las bebidas alcohólicas de baja y alta graduación está en el 15% .

3.- Las bebidas de baja graduación más conocidas son los fermentados como el vino o la 

cerveza.

4.- Las bebidas de alta graduación más populares son el ron, el whisky, la ginebra y el vodka.

5.- Los licores son una base de destilado a la cual se le añade azúcar y aroma.

¡RESUELVE EL QUIZ DE ESTA PÍLDORA DE ACADEMY, ACUMULA PUNTOS 
Y CONSIGUE NUEVAS MEDALLAS!
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